
รายงานผลการด าเนินงานโครงการยกระดับคุณภาพอาหารปลอดภัย (Food Safety) 
สะอาดและรสชาติอร่อย (Clean Food Good Taste) เพ่ือเป็นศูนย์กลางน าครัวไทยสู่ครัวโลก 

กิจกรรมหลกั ส่งเสรมิการตรวจรบัรองอาหารปลอดภัยและหลากหลาย 
กิจกรรมย่อย ยกระดับสินค้าแปรรูปด้านปศุสัตว์ (น้ ามันหมูอนามัย) 
ภายใต้โครงการตามแผนปฏิบัติราชการประจ าปีของจังหวัดนครปฐม 

ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2569 
 

ผลการด าเนินงาน:  ส านักงานปศุสัตว์จังหวัดนครปฐม จัดฝึกอบรมเกษตรโครงการยกระดับสินค้าแปรรูปด้าน
ปศุสัตว์ (น  ามันหมูอนามัย)” ภายใต้โครงการยกระดับคุณภาพอาหารปลอดภัย (Food Safety) จ านวน 2 รุ่น 
วันที่ 25–26 พฤษภาคม 2569 และวันที่ 28–29 พฤษภาคม 2569 เป้าหมายเป็นเกษตรกรและ
เจ้าหน้าที่ รวม 90 ราย ณ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยาเขตก าแพงแสน อ าเภอก าแพงแสน จังหวัด
นครปฐม 

   

   



     

ปัจจัยแห่งความส าเร็จ (Key success factor):   

  1. เกษตรกรได้รับการสนับสนุนจากเจ้าหน้าที่ส านักงานปศุสัตว์จังหวัดนครปฐมทั ง 20 ราย ท าหน้าที่
เป็น "พ่ีเลี ยง (Coach)" คอยให้ค าปรึกษา ติดตามผล และช่วยแก้ไขปัญหาทางเทคนิคให้แก่เกษตรกรในระยะ
ยาวหลังจากจบโครงการ 

  2. วิทยากรมีความรู้ความเชี่ยวชาญในการอบรมหลักสูตรยกระดับสินค้าแปรรูปด้านปศุสัตว์     
(น  ามันหมูอนามัย) พร้อมทั งให้ความรู้เกี่ยวกับสมุนไพรในการน าภูมิปัญญาชาวบ้านมาประยุกต์ใช้ในกระบวน
ยืดอายุน  ามันหม ู

 3. เกษตรกรมีความพร้อมในการเรียนรู้และต่อยอดการอบรม เพ่ือน าไปใช้ในการประกอบอาชีพและ
สร้างรายได ้


